
 

Vino di riserva dal colore intenso rubino, profumo fruttato con note di more e frutti di bosco. 

Il sapore è caldo e strutturalmente forte, si abbina con carni e vari formaggi e salumi. Stappare circa 
un’ora prima e servire in bicchieri ampi alla temperatura di 16°/18°. 

Eventuali depositi (sali) che si possono formare sui vini di riserva sono naturali e segno di genuinità. 

Confezioni da 12 bottiglie da 0,75 lt. Vol.13%. Tappo di sughero naturale. 

Reserve wine with intense ruby color, fruity with notes of blackberries and fruits forest. 

The flavor is warm and structurally strong, it goes well with meats and various cheeses and cold cuts. 

Uncork one hour before serving in wide glasses at a temperature of 16°/18°. 

Any deposits (salts) that can form on reserve wines are natural and indication of the genuineness of 

the product. 

Packs of 12 bottles of 0,75 lt. Vol.13%. Natural cork stopper. 

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 
RISERVA


